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dapat menimbulkan mual, muntah, sakit 

perut, pusing, gangguan pada pencernaan, 

sistem saraf pusat, menstruasi dan bersifat 

karsinogen (menyebabkan kanker). 

 

KESIMPULAN DAN SARAN 

Kesimpulan 

Dari hasil penelitian dapat disimpulkan 

bahwa dari 4 sampel ikan asin gabus yang 

dijual di pasar tradisional, 3 sampel (75 %) 

positif mengandung formalin yaitu yang 

dijual di kios A, B, dan D. Sementara dari 4 

sampel ikan asin gabus yang dijual di pasar 

modern di  Dasana Indah Tangerang, 2 

sampel (50 %) diantaranya positif 

menggunakan formalin yaitu yang dijual di 

pasar modern F dan G. Sedangkan ikan asin 

gabus yang dijual di pasar tradisional kios C, 

pasar modern E dan H negatif atau tidak 

menggunakan formalin.  

Saran 

Perlu dilakukan penelitian lanjutan yaitu 

dengan melakukan penelitian kuantitatif 

untuk mengetahui berapa kadar formalin 

dalam ikan asin tersebut serta dilakukan 

penelitian dengan jumlah sampel lebih besar 

dan jumlah tempat penjual ikan asin lebih 

banyak.
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